Kdntro]leure mit
hohem Aufwand

Priifsystem QS garantiert Gesetze

Von CaroLA Bose-FISCHER -
: Zuerst macht Theo Bélter-

ann den Klimatest — mit
der Nase. Der Mann im desin-
fizierten, weiflen  Overall
schnuppert, die Luft im
Schweinestall ist nicht stickig,
er hakt auf seiner Checldliste
ein Kistchen ab: ,in Ord-
nung®. Der Bauer nickt zufrie-
den.

Rund 700 Schweine, je 16
“Tiere in einer' Bucht von 13
Quadratmetern, fiittert Ludolf
Becker in diesem Aufienstall in

120 Tagen bis zur Schlachtrei-
fe, zwei Durchgiinge pro Jahr.
Die gleiche Menge noch ein-
mal im Stall an seirtem Hof in
Kirchdorf bei Nienburg. Be-
cker ist Vertragslandwirt von

Edeka Minden-Hannover. In
| seinem Biickeburger Fleisch-
werk Bauerngut verarbeitet
der Handelsriese Beckers
Schweine zu Kotelett und
Wharst und verkauft sie unter
der Marke Gutfleisch in den
Edeka-Liden.

Becker ist wie Edeka einer
von rund 120 000 Systempart-
nern von QS. Als Folge des
BSE-Skandals war das Priifsys-
tem 2001 von der Agrar- und
Ernihrungsbranche als freiwil-
lige Selbstkontrolle gegriindet
warden — um das Vertrauen
der Verbraucher zuriickzuge-
winnen.

QS versteht sich als ,Le-
bensmittel-TUV¥, der durch
stufeniibergreifende Kontrolle
vom Feld und Stall bis zur La-
dentheke fiir ,liickenlose Qua-
lititssicherung® und dadurch

,mehr  Lebensmittelsicher-
heit“ sorgt. So ist auf der Inter-
netseite der QS Qualitit und
Sicherheit GmbH zu lesen.
Produkte, die das QS-System
erfolgreich durchlaufen haben,
bekommen das blave QS-
Priifzeichen - abgepacktes
Hacldleisch in der Kiihltheke
ebenso wie Obst, Gemiise und
Kartoffeln im Supermarkt.
Verbraucher vertrauen mil-
lionenfach auf Waren mit dem
QS-Priifzeichen”, heifit es in
der Bonner Zentrale.

Deshalb hat sich auch Lu-
dolf Becker verpflichte, in sei-
nem Betrieb die gesamte Pro~
duktion nach QS-Kriterien zu
dokumentieren - vom Futter
aus Mais, Roggen und Wei-
zen, das er komplett selbst auf
seinen 120 Hektar Ackerland
erzeugt, bis zu den Abgabebe-
legen des Tierarztes fiir Arz-

_neimittel, die seine Schweine

bekommen. Seine ,Eigenkon-
trolle” wird durch einen — von
QS zugelassenen — Auditor
kontrolliert.

Heute also ist Audit-Tag bei
Becker. Alle ein bis drei Jahre
werde sein Betrieb neu zertifi-
ziert, sagte der Landwirt. Die
Kosten — je nach Betriebsgrd-
fie 150.bis 1000 Euro, fir
Schlacht- und Handelsbetrie-
be bis zu 20 000 Euro - iiber-
nimmt in seinem Fall Edela,
wie Becker sagt. Der Kontrol-
leur hat sich zwei Tage vorher
angemeldet.

Nach dem Riechtest nimmt
Theo Boltermann die Schwei-
ne in Augenschein. Der frithe-
re Landwirt arbeitet fir die

zufrieden.

SGS Germany, die deutsche
['ochter. des gleichnamigen,
weltweit titigen Schweizer
Priifkonzerns, als Auditor. Zu
priifen hat-er zum Beispiel, ob
es verletzte oder loranke Tiere
gibt, ob alle Schweine die obli-
gatorischen Ohrmarken ha-
ben, ob in jeder Box ein von
der Decke hingendes sternfor-
miges Stahlgestell, das bei Be-
rihrung hin- und  her-
schwenkt, ,als Beschiftigungs-
miglichkeit® vorhanden ist,
und ob die Spaltenbéden in
Ordnung sind. Nur rund
zwanzig Minuten dauert der
Durchgang. Dann hat Bélter-
mann alles abgehakt: lceine Be-
anstandungen.  Sein Priifbe-

“Wenn die Stallluft nicht stickig ist, sind Priifer und Schweine -

Surrey

richt wird in der zentralen QS-
Datenbanlk gespeichert.
Verwunderlich ist das nicht.
Der ausgewihlte Hof fiir die
Besichtigung, zu der extra ein
(QS-Manager aus Bonn ange-
reist ist, ist ein Vorzeigebetrieb
unter den 75 000 zertfizierten
landwirtschafdichen Betrieben
in Deutschland — und daher
gut geeignet, um in eigener Sa-
che zan werben, fiir dieses
 weltweit nicht vergleichbare®
Priifsystern QS. Die Kronung
stellt die Uberpriifung der Prii-
fer und ihrer Audits durch die
QS GmbH selbst mit ihren 28
Mitarbeitern dar — die ,Kon-
trolle der Kontrolle®, sagt Q5-
Manager Thomas May.




